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 โครงการวิจัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวิต  : การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินเพื่อพัฒนา
อาชีพทําขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี  กรุงเทพมหานคร  เปนการวิจัยเชิง    
คุณภาพ  โดยใชวิธีวิจัยเชิงปฏิบัติการแบบมีสวนรวม (PAR)  จากการศึกษาปญหาอาชีพของชุมชน        
กุฎีจีน  พบวามีปญหาในการสืบทอดการทําขนมโบราณ  3  ชนิด  ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุส
รัง  และขนมกวยตัส  คณะผูวิจัยจึงไดจัดการความรูเกี่ยวกับภูมิปญญาทองถ่ินเพื่อพัฒนาอาชีพทํา        
ขนมโบราณ  ชุมชนกุฎีจีน   แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี  กรุงเทพมหานคร  โดยไดศึกษาประวัติ
ความเปนมาของชุมชนกุฎีจีน  พบวา  เปนชุมชนแหงประวัติศาสตรระหวางไทยและโปรตุเกส                 
ขนมโบราณไดรับการถายทอดจากชาวโปรตุเกส  และถายทอด  ตอ ๆ  กันมาในครอบครัวจน
กลายเปนภูมิปญญาทองถ่ิน   ปจจุบันนี้ขนมฝรั่งกุฎีจีน  มีผูผลิตอยูเพียง   3  บาน  ขนมกุสรังและ
ขนม        กวยตัส  มีผูผลิตเพียง  2  บานเทานั้น  ไดมีการพัฒนาการผลิตขนมฝรั่ง กุฎีจีน  ในดาน
เครื่องมือโดยใชมอรเตอรแทนการใชมือผสมแปง  ไข  และน้ําตาล  ซ่ึงเปนสวนผสมหลัก  และมี
การพัฒนาเตาอบใหทันสมัยและมีประสิทธิภาพมากขึ้น  แตยังไมมีการพัฒนาสูตรขนมฝรั่งกุฎีจีน  
มีเพียงแตงหนาขนมดวยผลไมแหงชนิดตาง ๆ   สําหรับขนมกุสรังและขนมกวยตัส  ไมมีการพัฒนา
สูตรและ  วิธีการผลิตยังคงเปนแบบดั้งเดิม 
 การจัดการความรูใชวิธีการเชิญวิทยากร  ซ่ึงเปนผูผลิตขนม  สอนใหนักศึกษาโปรแกรม        
วิชาคหกรรมศาสตรทั่วไป  โดยขนมฝรั่งกุฎีจีน  นักศึกษาฝกปฏิบัติที่บานผูผลิตขนม  สวนขนมกุส
รังและขนมกวยตัส  วิทยากรมาสอนใหนักศึกษาที่มหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี  นักศึกษาสามารถทํา
ขนมไดทั้ง  3  ชนิด  และนักศึกษาไดพัฒนาสูตรขนมกุสรังและขนมกวยตัส  ใหเปนสูตรมาตรฐาน       
สวนขนมฝรั่งกุฎีจีนมีสูตรที่เหมาะสมดีอยูแลว  นักศึกษาไดพัฒนาขนมกุสรังและกวยตัสตอ  โดย
การผสมน้ําแครอทในการทําขนมกุสรังและเปลี่ยนแปลงหนาของขนมกวยตัส   โดยเปลี่ยนจากหนา
สับปะรดกวน   เปนหนาเค็มคลายไสไกของกะหรี่ปบ  เปนการเพิ่มมูลคาในการผลิตขนม  
นอกจากนั้นยังไดออกแบบกลองใสขนมทั้งขนมฝรั่งกุฎีจีน 4  แบบ  ขนมกุสรังและขนมกวยตัส  
อยางละ  2  แบบ     และมหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรีชวยขยายตลาดในการจําหนาย  โดยการพัฒนา
บรรจุภัณฑ  และนําขนม บรรจุกลองเพื่อจําหนายในเทศกาลตาง ๆ และในการจัดกิจกรรมของ
มหาวิทยาลัย   นอกจากนี้         ยังไดจัดทําจุลสารและ  VCD  เร่ืองการทําขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน  
และทําการเผยแพรทางเว็บไซตในโอกาสตอไป  เพื่อใหผูสนใจไดศึกษา  ผลที่ไดจากการทําวิจัย  
คือ  การนําเอาความรูจากผูผลิต     ซ่ึงเปนความรูในตัวคน  (Tacit Knowledge)  และนํามาจัดการ
ความรูใหเปนความรูที่ชัดแจง    (Explicit Knowledge)  เปนการเพิ่มองคความรูใหแกแหลงคนควา   
ซ่ึงนําไปสูความเปนหองสมุด      มีชีวิตที่มีคุณคา 
 


