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ความเปนมาและความสําคัญของปญหา 
  
 ประเทศไทยเปนแหลงภูมิปญญาที่หลากหลาย  ภูมิปญญาชาวบานหรือภูมิปญญาทองถ่ิน      
มีอยูทั่วทุกภาค  หรือมีในจังหวัดตาง ๆ  แมแตชุมชนหรือทองถ่ิน  ก็ยังพบวามีภูมิปญญาที่จะประกอบ
อาชีพซ่ึงเปนหนทางที่จะนํารายไดมาสูตนเอง  ครอบครัว  และสังคม  และภูมิปญญาเหลานั้นเปนสิ่งที่
มีคาควรแกการสืบสานใหเปนมรดกตกทอดไปยังลูกหลาน  หรือควรอนุรักษภูมิปญญาเหลานั้นไมให
สูญหายไปจากสังคมไทย ซ่ึงในปจจุบันการดําเนินการสรางความรูการแลกเปลี่ยนความรู               
การประยุกตใชความรู  ยังไมมีโครงสรางและเปนระบบที่ชัดเจน  ทําใหการจัดการความรูเปนไปอยาง
ไมมีหลักเกณฑ  ยังไมมีการแลกเปลี่ยนความรูใหแกกัน  ซ่ึงแตละคนหรือแตละชุมชนตองสราง
ความรูใหมขึ้นใชเองโดยไมจําเปน  เพราะมีการทํางานซ้ํากับงานที่คนอื่นเคยทําไวแลว  หรือบางครั้ง
ตกอยูในสภาพที่มีสารสนเทศทวมทน  จนเกิดความสับสน  แทนที่สารสนเทศนั้นจะชวยใหการ
ทํางานดีขึ้น  และบางครั้งก็มีการปกปดความรู  หรือไมมีความสนใจที่จะชวยกันเพิ่มพูนความรู  ดังนัน้
การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ิน  เพื่อพัฒนาอาชีพในชุมชนจึงเปนทางหนึ่งในการพัฒนาอาชีพและ
สามารถยกระดับความเปนอยูของชุมชนได  

มหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรีอยูในเขตธนบุรี ซ่ึงมีการแบงพื้นที่ปกครองออกเปน 7 แขวง ไดแก 
แขวงวัดกัลยาณ   แขวงหิรัญรูจี  แขวงบางยี่เรือ  แขวงตลาดพลู  แขวงบุคคโล  แขวงสําเหร  และแขวง
ดาวคะนอง จากการศึกษาขอมูลอาชีพในแตละแขวงจากทางอินเทอรเน็ต และจากการสัมภาษณ      
หัวหนาแขวงและผูนําชุมชน  พบวา  ในแขวงวัดกัลยาณ มี 6 ชุมชน ไดแก  ชุมชนวัดกัลยาณ  ชุมชน
กุฎีขาว  ชุมชนวัดบุปผาราม  ชุมชนวัดประยุรวงศ  ชุมชนกุฎีจีน  และชุมชนโรงคราม  ทําใหทราบวา
สวนใหญไมคอยพบปญหาในการประกอบอาชีพ  นอกจากชุมชนกุฎีจีน  ซ่ึงมีลักษณะของการ
ประกอบอาชีพโดยใชภูมิปญญาของบุคคลในชุมชน  และมีปญหาในการผลิตขนมโบราณ  3  ชนิด 
คือ  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกวยตัสหรือกวยตั๊ก  และขนมกุสรังหรือกุดสลัง  โดยยังผลิตไมพอตอการ
จําหนาย  คณะผูวิจัยจึงลงพื้นที่และศึกษาชุมชนกุฎีจีน  ทําใหไดขอมูลจากการสัมภาษณผูผลิตขนม  
และบุคคลในชุมชน  สรุปไดดังนี้ 

ชุมชนกุฎีจีน   ตั้งอยูที่ถนนเทศบาลสาย 1  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี   จังหวัด กรุงเทพมหานคร               
รหัสไปรษณีย 10600  เปนชุมชนเกาแกอายุกวา  200  ป  ที่ตั้งบริเวณนี้  สมเด็จพระเจาตากสินมหาราช  
พระราชทานใหกับชาวคริสตเชื้อสายโปรตุเกส  ขณะนี้ เปนชุมชนขนาดใหญ  มีจํานวนบาน            
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280   หลังคาเรือน ประชากร  1,850  คน สวนใหญนับถือศาสนาคริสตนิกายโรมันคาทอลิก อาชีพของ     
ชุมชน ไดแก  การทําขนมโบราณ  การทํามอเตอรไฟฟา  เสื้อผาเครื่องแตงกาย  รอยมาลัย              
ปอกกระเทียม  ทําอาหาร  ทํางานรัฐวิสาหกิจ  และรับราชการ  แตอาชีพที่นาสนใจคือการทําขนม
โบราณ  ซ่ึงขนมโบราณที่ทําอยูขณะนี้มี  3  อยาง  ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกวยตัสหรือกวยตั๊ก   
และขนมกุสรังหรือกุดสลัง  

ขนมฝรั่งกุฎีจีน เปนขนมโบราณ เปนขนมที่อยูคูกับชุมชนกุฎีจีนมาเปนเวลาชานาน  มีมา     
ตั้งแตสมัยกรุงธนบุรี  (พระเจาตากสินมหาราช)  โดยไดรับการถายทอดจากชาวโปรตุเกส  ซ่ึงอพยพ 
มาจากกรุงศรีอยุธยาเขามาตั้งถ่ินฐานอยูในกุฎีจีน  (กรมวิชาการ,  2544 : 135)  ขนมฝรั่งกุฎีจีนมี
ลักษณะเหมือนขนมไข  กรอบนอกนุมใน  ไมใชผงฟู  ไมมีวัตถุกันเสียเก็บไวไดนาน  เร่ิมตนดวยการ
นําไขเปดและน้ําตาลทรายตีจนฟู  นําแปงสาลีที่รอนแลวผสมลงไปใหพอเหมาะ  คนใหเขากัน          
เทลงแมพิมพ  วางบนเตาอบที่มีความรอนสูงมาก  ขนมดั้งเดิมเมื่ออบไดที่แลวก็จะนําออกมาจําหนาย
ได  แตไดมีการพัฒนาขนมจากเดิมไมมีหนา  มาใสหนาเพิ่มขึ้น  โดยเมื่ออบไดสักพักจึงโรยหนาดวย       
ลูกเกด  ลูกพลับแหง ฟกเชื่อม และโรยน้ําตาล  อบตอจนขนมสุกไดที่แลวจึงเคาะขนมออกจากพิมพ  
ขนมฝรั่งกุฎีจีน เคยไดรับรางวัลเชลลชวนชิม  และของดีเมืองไทยมาแลว  ขณะนี้ไดจดทะเบียนเปน
สินคา  OTOP  4  ดาวไวแลว  1  บาน  ซ่ึงการผลิตในปจจุบันยังไมพอตอการจําหนาย  เพราะมีผลิตอยู
เพียง  3  บาน  4  เจาของ   

ขนมกุสรัง หรือกุดสลัง   เปนขนมที่ทําเฉพาะเดือนธันวาคม  และเปนขนมที่ทําขึ้นในชวง
คริสตมาส หรือตรุษฝร่ัง  ขนมตรุษฝร่ังเวลาพูดภาษาไดเพี้ยนมาเปน  กุสรังหรือกุดสลัง  เปนขนมที่ 
นําไปใหครอบครัวที่นับถือศาสนาคริสตในชวงคริสตมาส  แตก็สามารถทําขึ้นรับประทานใน     
ครอบครัวหรือจําหนายไดในชวงที่ไมใชเทศกาลคริสตมาส   การทําจะนวดแปงกับไขตามสวนผสม
ใหพอเหมาะ  นํามาทําเปนแผน  แลวตัดเปนเสน  ๆ  นําเสนมาจับตัวกัน   หรือสานใหเปนรูปคลาย
โบว  ทําใหเรียกอีกอยางหนึ่งวา  โบวคริสตมาส  แลวมาขดหรือพับ  กอนนําไปทอดในน้ํามันที่รอน      
เมื่อตักขึ้นแลวรอใหเย็น  จะนําไปชุบน้ําตาลเพื่อใหมีเกล็ดน้ําตาลที่ตัวแปงเมื่อนํามารับประทาน      
แลวจะมีรสหวาน มัน  กรอบ ขนมชนิดนี้มีทําอยู  2  บาน  และทําเฉพาะเดือนธันวาคมเทานั้น  คนใน
ชุมชนจะรูจักขนมกุสรังหรือขนมโบวคริสตมาส  ซ่ึงยังไมแพรหลายออกนอกชุมชน 

ขนมกวยตัสหรือกวยตั๊ก  เปนขนมที่ทําจากแปงเชนเดียวกัน  เมื่อนวดแปงกับเนยแลวจะ
นํามาทําเปนกอน และแผใหแบนออก จับจีบรอบ ๆ  นําไปทอดในน้ํามันที่รอน  นําขึ้นมาผึ่งใหเย็น          
เติมสับปะรดกวนที่ดานบนดานหนึ่งใสแปงเปนแผนเล็ก ๆ 1 ช้ิน  วางบนสับปะรด   ดูคลาย ๆ          
ขนมพายสับปะรด   จะทําไดตลอดเวลาหรือทําเกือบทุกวัน  สําหรับรับประทานในครอบครัวหรือ
จําหนาย  แตขณะนี้จะทําอยู  2  บาน  มีจําหนายในชุมชน  ซ่ึงบางวันก็มีจําหนาย  บางวันก็ไมมี
จําหนาย  ขึ้นอยูกับผูผลิตวาตองการทําขนมหรือไม   
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 สําหรับขนมฝรั่งกุฎีจีน  ถึงแมวาการผลิตขนมชนิดนี้มีการพัฒนาจากอดีต  เชน  การใชเตาอบ
ดวยแกสแทนเตาอบที่ใชถานฟนแตขนมก็ไมติดกลิ่นแกส  มีเพียงบานเดียวออกแบบเตาอบดวยแกส
ขึ้นใชเอง  ทําใหการผลิตเพิ่มมากขึ้นกวาการอบดวยเตาอบที่ใชถาน  และมีการพัฒนารูปแบบของ
ขนมอีกดวย  ปจจุบันขนมฝรั่งกุฏีจีนบานหนึ่ง  เขารวมโครงการสินคา OTOP อยูในระดับ  4  ดาว   
แตขนมกุสรังและกวยตัสไมแพรหลายนัก  ซ่ึงขนมโบราณเหลานี้สืบทอดมาจากบรรพบุรุษตั้งแตอดีต
ถึง  ปจจุบันเปนรุนที่ 5  โดยมีวิธีการผลิตที่ซับซอน  ละเอียดออน  แตขาดผูสืบทอดทําใหในแตละวัน
จะผลิตไดจํานวนจํากัด ทั้ง ๆ ที่ขนมเหลานี้มีผูตองการบริโภคจํานวนมาก  แตการผลิตทําไดไม
เพียงพอตอความตองการของตลาด  เพราะปจจุบันมีผูสืบทอดในการผลิตและจําหนายในชุมชน
คอนขางนอยขนมฝรั่งกุฎีจีนเหลือเพียง  4  ราย และ 3 บานเทานั้น  สวนบานที่ทําขนมกุสรังและขนม
กวยตัส  ก็เหลือเพียง  2  บานเทานั้น  จึงตองการใหมีผูสืบทอดการทําขนมโบราณเพิ่มขึ้น 

เมื่อพบวาชุมชนกุฎีจีนมีปญหาในดานการผลิต  การสืบทอดความรูและการจัดจําหนาย  
มหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี  ตระหนักถึงความสําคัญของปญหาดังกลาว  จึงเห็นวาควรจะมีการจัดการ
ความรูภูมิปญญาทองถ่ินเพื่อพัฒนาอาชีพทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีนนี้  เพื่อสืบทอดความรู      
ภูมิปญญาทองถ่ิน  และใหมีการถายทอดการทําขนมโบราณใหแกนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี
และผูสนใจ  ซ่ึงเปนการอนุรักษการทําขนมโบราณ  สรางความภาคภูมิใจใหแกชุมชน  และควรพฒันา
ใหเปนอาชีพที่สงเสริมรายไดและเพิ่มมูลคาใหแกชุมชน รวมทั้งอนุรักษภูมิปญญาทองถ่ินเหลานี้ให
เปนมรดกสืบทอดทางวัฒนธรรมตอไป 

จากสภาพปญหาของชุมชนดังกลาวคณะผูวิจัยตองการศึกษาถึงประวัติศาสตรชุมชน        
สูตรและการผลิตขนมโบราณ การถายทอด   การบริโภค  ความพึงพอใจของผูบริโภค  สภาพการจัด
จําหนาย  ซ่ึงจะนํามาเปนแนวทางการจัดการความรู การเพิ่มมูลคา และเผยแพรการทําขนมโบราณ
ของชุมชนกุฎีจีนจึงไดมีการตั้งคําถามวิจัยที่จะนําไปสูการวิจัยแบบมีสวนรวมใหประสบผลสําเร็จ   
ตอไป 
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คําถามวิจัย  
  

1.    ประวัติศาสตรชุมชนกุฎีจีนและขนมโบราณเปนอยางไร 
2. การเปลี่ยนแปลงสูตรและการผลิตขนมโบราณในชุมชนกุฎีจีนเปนอยางไร 
3. การถายทอดการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีนตั้งแตอดีตถึงปจจุบันเปนอยางไร 
4. การเปลี่ยนแปลงการบริโภคขนมโบราณเปนอยางไร 
5. ความพึงพอใจและความตองการของผูบริโภคเปนอยางไร 
6. การตลาดของขนมโบราณเปลี่ยนแปลงไปอยางไร 
7. การจัดการความรู เพื่อสืบทอด  เพิ่มมูลคาและเผยแพรวิธีการทําขนมโบราณทําอยางไร 

 
วัตถุประสงคการวิจัย 
 
 1.  เพื่อศึกษาประวัติศาสตร สภาพปญหาและอุปสรรคการผลิตขนมโบราณในชุมชนกุฎีจีน 

2.  เพื่อศึกษาวธีิการถายทอดการทําขนมโบราณในชุมชนกุฎีจีนจากอดตีถึงปจจุบัน 
3.  เพื่อศึกษาความพึงพอใจและความตองการของผูบริโภคที่มีตอขนมโบราณในชุมชนกุฎีจีน 
4.  เพื่อหาแนวทางในการพัฒนาการผลิตและจําหนายขนมโบราณในชุมชนกุฎีจีน 
5.  เพื่อจัดการความรูในการสืบทอด เพิ่มมลูคา   และเผยแพรการทําขนมโบราณในชมุชน    
      กุฎีจีน 

 
ขอบเขตการวิจัย 
 
 การวิจัยคร้ังนี้เปนการศึกษาการจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพทําขนมโบราณ  3  ชนิด  
คือ  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุสรัง  และขนมกวยตัส  ของชุมชนกุฎีจีน  แขวงวัดกัลยาณ   เขตธนบุรี  
กรุงเทพมหานคร   เพื่อหาแนวทางพัฒนาการจัดการเรียนรูแบบมีสวนรวม  โดยความรวมมือระหวาง
ชุมชนกุฎีจีน  และมหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี  

ชวงเวลาในการศึกษา  1  เมษายน  2548  -  31  มีนาคม  2549 
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นิยามศัพทเฉพาะ 
 

การจัดการความรู หมายถึง การแลกเปลี่ยนเรียนรู  การถายทอดประสบการณ  และสรุปเปน
องคความรู  เพื่อสืบทอดความรูและนําความรูดังกลาวไปเพิ่มผลผลิตและมูลคาของขนมโบราณใน  
ชุมชนกุฎีจีน เพื่อใหสืบทอดตอไป 

ภูมิปญญาทองถิ่น หมายถึง ความสามารถในการใชพื้นความรูสรางสรรคงานเพื่อพัฒนาและ
ดํารงชีวิตของคนในทองถ่ินซึ่งเรียนรูมาจาก ปู ยา ตา ยาย ญาติพี่นองและความเฉลียวฉลาดของคนที่มี
ความรูในทองถ่ิน 

หองสมุดมีชีวิต  หมายถึง  แหลงการเรียนรูจากภูมิปญญาทองถ่ิน ที่มีการจัดการความรูนํามา
เผยแพรในหองสมุด และสามารถเรียนรูไดโดยตรงจากแหลงทองถ่ินเดิม 

การวิจัยเชิงปฏิบัติการแบบมีสวนรวม  (PAR = Participatory Action Research) หมายถึง  
กระบวนการที่เนนการหาแนวทางแกไขปญหา  โดยประชาชนมีสวนรวมแสดงความคิดเห็นและ   
รวมปฏิบัติการ  เนนการใชชุมชนเปนหนวยในการศึกษา  และคนในชุมชนมีสวนรวมหาแนวทางใน
การแกปญหาและนําความรูตลอดจนการพัฒนาไปปฏิบัติและแกปญหาอยางตอเนื่อง 

ชุมชน หมายถึง  ครัวเรือนที่ตั้งอยูในชุมชนกุฎีจีน แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี 
กรุงเทพมหานคร 
 อาชีพ  หมายถึง  การหารายไดเพื่อเล้ียงชีพดวยการทําขนมโบราณ 

ขนมโบราณ หมายถึง ขนมดั้งเดิมที่มีมาตั้งแตสมัยกรุงธนบุรี โดยไดรับการถายทอด 
จากชาวโปรตุเกสเปนผูสอนใหแกชาวบานในที่ชุมชนกุฎีจีน ไดแก ขนมฝรั่งกุฎีจีน ขนมกุสรัง       
ขนมกวยตัส 
 
ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 
 
 1.  ไดมีการแลกเปลี่ยนเรียนรูและพัฒนาความรูภูมิปญญาทองถ่ินระหวางชุมชนกับ
มหาวิทยาลัย  เชน 
      -  ไดทราบประวัติศาสตรและความเปนมาของขนมโบราณ 

     -  ไดวิธีการผลิตขนมและการถายทอดการทําขนมโบราณ 
     -  ไดขอมูลสภาพปญหาในการผลิตและจําหนายขนมโบราณ 
     -  ไดขอมูลความพึงพอใจและความตองการของผูบริโภคที่มีตอขนมโบราณ 
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     -  ไดแนวทางพัฒนาการจดัการความรูในการถายทอด เพิ่มมูลคาและเผยแพรการทํา         
         ขนมโบราณ       
2.  ไดสูตรขนมโบราณ 3 ชนิด ไดแก ขนมฝรั่งกุฎีจีน ขนมกุสรังหรือกุดสลัง    
     และขนมกวยตัสหรือกวยตั๊ก 
3.  เกิดการอนรัุกษและสืบทอดการทําขนมโบราณ 
4.  ชวยใหชุมชนที่ผลิตขนมโบราณไดขยายการจําหนายและเปนที่รูจกัแพรหลายมากขึ้น 

 5.  ไดส่ือในรปูแบบตาง ๆ  เพื่อเผยแพรความรูการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน 
         


