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ตารางกิจกรรมการรวบรวมขอมูลการจัดการความรูภูมิปญญาทองถิ่น 

อาชีพทําขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน 
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ตารางกิจกรรมการรวบรวมขอมูลการจัดการความรูภูมิปญญาทองถิ่น 
อาชีพทําขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน 

 
กิจกรรม เวลา งบประมาณ ตัวชี้วัด ผูเก่ียวของ 

1.  ศึกษาบริบทชุมชน   
     กุฎีจีนและขนมโบราณ 
 
     1.1 คนควาจากเอกสาร 
 
     1.2 สัมภาษณบุคคล       
           ผูเกี่ยวของ 

เม.ย.- พ.ค. 48 -  คาวัสด ุ
-  คาจางถาย   
   เอกสาร 
-  คาเดินทาง 

ไดบริบท
ชุมชนกุฎีจีน 

-  คณะผูวิจยั 
-  ผูสูงอายุในชุมชน 
   กุฎีจีน 
-  ผูนําชุมชนกฎุีจีน 
-  ผูสูงอายุหมูบาน 
   โปรตุเกสจังหวัด 
   พระนครศรีอยุธยา 
-  เลขาเอกอัคร 
   ราชฑูตโปรตุเกส 
-  ผูผลิตขนมโบราณ 
-  ประชาชนใน       
    ชุมชน 
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ตารางกิจกรรม (ตอ) 
 

กิจกรรม เวลา งบประมาณ ตัวชี้วัด ผูเก่ียวของ 
2. ศึกษาวิธีการถายทอด 
    การทําขนมโบราณจาก 
    อดีตถึงปจจบุัน 
 
    2.1 แบบสังเกตและ 
         แบบสัมภาษณเชิงลึก  
         ผูผลิต  ผูจําหนาย 
 
    2.2 จัดประชุมกลุมผู 

          เกี่ยวของ 
 

    2.3 จัด Focus  group  
          ผูผลิตและผูจําหนาย 
 
 

มิ.ย.- ก.ค. 48 -  คาวัสด ุ
-  คาจางถาย  
    เอกสาร 
-  คาตอบแทน   
   วิทยากรและคน 
   เก็บขอมูล 
-  คาจางวเิคราะห 
   ขอมูล 
-  คาเดินทาง 
 

ไดขอมูลเกี่ยวกับ 
1. สูตรและวิธีการ 
    ผลิต 
 
2. วิธีการถายทอด 
    จากอดีตถึง 
    ปจจุบัน 
 
3. สภาพปญหาใน 

    การผลิตและ 
    จําหนาย 

-  คณะผูวิจยั 
-  ผูผลิต 
-  ผูจําหนาย 
-  ผูสูงอายุในชุมชน 
   กุฎีจีน 
-  ผูนําชุมชนกฎุีจีน 
-  ผูวิเคราะหขอมูล 
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ตารางกิจกรรม (ตอ) 
 

กิจกรรม เวลา งบประมาณ ตัวชี้วัด ผูเก่ียวของ 
3.  ศึกษาความพึงพอใจ 
     และความตองการของ 
     ผูบริโภคที่มีตอขนม 
     โบราณ 
 
     3.1 แบบสอบถาม         
           ผูบริโภค 
 
     3.2 วิเคราะหขอมูล 

ก.ค. 48 -  คาวัสด ุ
-  คาจางทําแบบ 
   สอบถาม 
-  คาตอบแทนคน  
   เก็บขอมูล 
-  คาจางวเิคราะห 
   ขอมูล 
-  คาเดินทาง 
 

ไดขอมูลความพึง
พอใจ และความ
ตองการของ 
ผูบริโภคขนม
โบราณทั้ง 3 ชนิด 

-  คณะผูวิจยั 
-  ผูชวยนักวิจยั 
-  ผูเก็บขอมูล 
-  ผูวิเคราะหขอมูล 
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ตารางกิจกรรม (ตอ) 
 

กิจกรรม เวลา งบประมาณ ตัวชี้วัด ผูเก่ียวของ 
4.  แนวทางการพัฒนาการ 
     ผลิตและจําหนายขนม 
    โบราณ 
 
    4.1 โครงการอบรม 
          ปฏิบัติการทําขนม 
          โบราณใหแก 
           นักศึกษาและ 
           ผูสนใจ 
 
    4.2 ปฏิบัติการภาค 
          สนามในชุมชน 
          กุฎีจีน 
 
   4.3 โครงการพัฒนาสื่อ 
         การทําขนมโบราณ 
 
   4.4 วิเคราะหขอมูล 
 
 

ส.ค.- ก.ย. 48 -  คาวัสด ุ
-  คาอาหาร 
-  คาจางทําเอกสาร
-  คาตอบแทน   
   วิทยากรและคน  
    เก็บขอมูล 
-  คาจางวเิคราะห 
   ขอมูล 
-  คาเดินทาง 
 

ไดขอมูลเกี่ยวกับ 
1. การถายทอด 

    การทําขนม 
    โบราณใหแก 
    นักศึกษาและ 

    ผูสนใจ 
 

2. นักศึกษาที่ได 
    รับการถายทอด   
    สามารถพัฒนา  
    สูตรและวิธีการ 
    ทําขนมโบราณ 

 
3. ไดขอมลูจาก  

    การลงปฏิบัติ 
    การภาคสนาม 

 
4. ได VDO,VCD  
    วิธีการสาธิตการ 
    ทําขนมโบราณ 
 

-  คณะผูวิจยั 
-  ผูผลิตที่เปน 
   วิทยากร 
-  อาจารยคหกรรม 
    ศาสตร 
-  นักศกึษาและ 
    ผูสนใจ 
-  นักศกึษาที่พฒันา 
   ขนมโบราณ 
-  ผูวิเคราะหขอมูล 
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ตารางกิจกรรม (ตอ) 
 

กิจกรรม เวลา งบประมาณ ตัวชี้วัด ผูเก่ียวของ 
5.  การจัดการความรูใน 
     การสืบทอดและ 
     เพิ่มมูลคา 
 
     5.1 นักศึกษาผูพัฒนา 
           ขนมโบราณ 
           ถายทอดความรูให 
           แกผูสนใจ 
 
     5.2 นักศึกษาออกแบบ 
           กลองใสขนมเพื่อ 
           เพิ่มมูลคา 
 
     5.3 โครงการประเมิน 
           ส่ือการทําขนม 
           โบราณเพื่อเผยแพร 
 
     5.4 วิเคราะหขอมูล 

ต.ค.- พ.ย. 48 -  คาวัสด ุ
-  คาอาหาร 
-  คาจางทําแบบ 
   สอบถาม 
-  คาตอบแทนคน  
    เก็บขอมูล 
-  คาจางวเิคราะห 
   ขอมูล 
-  คาจางทําสื่อใน 
   การเผยแพร 
 

ไดขอมูลเกี่ยวกับ 
1. การถายทอด 

    ความรูจาก 
    นักศึกษาใหแก 
    ผูสนใจทําขนม 

    โบราณ 
 

2. ไดกลองใสขนม 
    เพื่อเพิ่มมูลคา 

    ใหแกการ 
    จําหนายขนม 

 
3. ไดส่ือการทํา 
    ขนมโบราณเพื่อ 

    เผยแพรทาง 
    เว็บไซตและให 
    บุคคลที่สนใจ 

    ในชุมชน 

-  คณะผูวิจยั 
-  นักศกึษาพฒันา 
   ขนมโบราณ 
-  นักศกึษาออกแบบ 
   กลองใสขนม 
   โบราณ 
-  ผูผลิตขนมโบราณ 
-  บุคคลในชุมชน 
-  ผูวิเคราะหขอมูล 
 

6.  เขียนรายวจิัย ธ.ค.48-มี.ค.49 -  คาวัสด ุ
-  คาจางพิมพ 
-  คาจางจัดทําเลม 

เลมรายงาน -  คณะผูวิจยั 

 
 
 

 


