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โครงการจัดประชุมกลุมเปาหมาย (Focus group) 
ในการศึกษาขอมูลการผลิตและจําหนายขนมโบราณ   

ชุมชนกุฎีจีน  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี  กรุงเทพมหานคร 
 
แผนงาน วิจัยระดับอดุมศึกษา 
งาน  วิจัยและพฒันาหองสมุดมีชีวิต 
โครงการ จัดประชุมกลุมเปาหมาย  ในการศึกษาขอมูลประวัติศาสตร  การผลิตและจําหนาย     

ขนมโบราณชมุชนกุฎีจีน  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี  กรุงเทพมหานคร 
งบประมาณ งบประมาณแผนดินป 2548  ในโครงการวจิัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวติ 
  การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพทําขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน  15,200  บาท 
 
หลักการและเหตุผล 
 จากการศึกษาชุมชน  6 ชุมชน  ในแขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี  กรุงเทพมหานคร  พบวา      
ชุมชนกุฎีจีนมีปญหาในการทําขนมโบราณ  3  ชนิด  ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุสรังและขนม    
กวยตัส  ซ่ึงผูผลิตและผูจําหนายมีนอยลงทุกที  เพราะขาดผูสืบทอด  ขณะนี้มีผูผลิตขนมฝรั่งกุฎีจีน
เพียง  3  บาน  และขนมกุสรังกับกวยตัส  มีผูผลิตเพียง  2  บาน  ดังนั้นคณะผูวิจัยจึงตองการขอมูล
เพิ่มเติมจากผูผลิตและผูจําหนายขนมโบราณของชุมชนกฎีจีน  ตลอดจนผูที่เกี่ยวของ  จึงจัดโครงการ
ประชุมกลุมเปาหมาย (Focus group) เพื่อใหไดขอมูลในการนําไปสูงานวิจัยและพัฒนาหองสมดุมชีีวติ  
การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินเพื่อพัฒนาอาชีพทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน 
 
วัตถุประสงค 
 1.  เพื่อศึกษาประวัติศาสตร  สภาพปญหาและอุปสรรคในการทําขนมโบราณ 
 2.  เพื่อศึกษาสตูรขนมและกระบวนการผลิตขนมโบราณ 
 3.  เพื่อศึกษาการถายทอดวิธีการทําขนมโบราณ 
 4.  เพื่อศึกษาแนวทางการพฒันาการผลิตและจําหนายขนมโบราณ 
 
เปาหมาย 
 1.  จัดประชุมกลุมเปาหมาย  ไดแก  ผู สูงอายุ  ประธานชุมชน  ผูผลิตและผูจําหนาย          
ขนมโบราณ    ประชาชนในชุมชน  เพื่ออธิบายหรือตอบคําถามเบื้องตนเกี่ยวกับประวัติศาสตร       
การผลิตและจําหนาย ขนมโบราณ  3  ชนิด  ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุสรังและขนมกวยตัส      
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โดยมีกลุมเปาหมายจํานวน  20  คน  โดยแบงเปน  กลุมผูผลิตและผูจําหนาย  6  คน  ผูสูงอายุ  
ประธานชุมชน  ประชาชนในชุมชน   14  คน 
 2.  สัมภาษณและสังเกตอยางมีสวนรวมในการประชุมกลุมเปาหมาย  และจากการศึกษา
บริบท ชุมชน 
 
ผลท่ีคาดวาจะไดรับ 
 1.  ไดขอมูลความรูเกีย่วกับประวัติศาสตร  สภาพปญหาและอุปสรรคในการผลิตขนมโบราณ 
 2.  ไดขอมูลความรูเกีย่วกับการผลิตขนมโบราณสูตรดั้งเดิม 
 3.  ไดขอมูลความรูเกีย่วกับการผลิตขนมโบราณสูตรปจจุบัน 
 4.  ไดขอมูลความรูเกีย่วกับการถายทอดวธีิการทําขนมโบราณ 
 5.  ไดขอมูลความรูเกีย่วกับแนวทางการผลิตและจําหนายขนมโบราณ 
 
วิธีดําเนินการ 
 1.  ประชุมคณะวจิัยเพื่อจัดทาํโครงการ 
 2.  เสนอโครงการเพื่อขออนมุัติ 
 3.  เชิญวิทยากรหรือผูทําหนาที่ Moderator  เปนผูดําเนนิการประชุมกลุมเปาหมาย 
 4.  จัดดําเนินการประชุมกลุมเปาหมาย  ผูสูงอายุ  ประธานชุมชน  กลุมผูผลิตและผูจําหนาย              
และประชาชนในชุมชน  ณ ที่ทําการชุมชนกุฎีจีน  ในวันที่ 5  กรกฎาคม  2548 
 5.  บันทึกการประชุม  โดยการจดบันทึก  บันทึกดวยเทป  และบันทึกโดยการถายวิดีทัศน 
 6.  สรุปรายงานการประชุมจากการวิเคราะหผลการบันทึก 
 
ผูรับผดิชอบโครงการ 
 คณะผูวิจัยโครงการวิจัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวิต  การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพ
ทําขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี  กรุงเทพมหานคร 
 
การประเมินผล 
 1.  จากแบบสมัภาษณเชิงลึก 
 2.  จากสรุปรายงานการประชุมกลุมเปาหมาย 
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รายละเอียดคาใชจาย 
 งบประมาณแผนดิน         15,200  บาท 
 คาตอบแทน 
    คาตอบแทนวิทยากร  (Moderator)            3,600  บาท 
    คาตอบแทนในการเก็บรวมรวมขอมูล 5 คน ๆ ละ 5 วนั ๆ ละ 100  บาท           2,500  บาท 
 คาใชสอย 
    คาพาหนะในการเดินทาง             500  บาท 
    คาจางถายเอกสาร              600  บาท 
    คาจัดทําเครือ่งมือรวบรวมขอมูล          1,000  บาท 
    คาอาหารและอาหารวางในการจัดประชมุ  20 คน ๆ ละ 125 บาทตอวัน            2,500  บาท 
    คาจางถายภาพ  บันทึกวิดทีัศน  บันทึกเทป        1,500  บาท 
 คาวัสด ุ
    คาวัสดุในการจัดทําแบบสมัภาษณและทาํรายงานการประชุม                           3,000  บาท 
 
 (ขอถัวเฉลี่ยทกุรายการ) 
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โครงการอบรมปฏิบตัิการทําขนมโบราณของชุมชนกฎุจีีน 
ใหแกนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภฏัธนบุรีและผูสนใจ 

 
แผนงาน วิจัยระดับอดุมศึกษา 
งาน  วิจัยและพฒันาหองสมุดมีชีวิต 
โครงการ อบรมปฏิบัติการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน ใหแกนกัศึกษามหาวทิยาลัย 
                            ราชภัฏธนบุรี  และผูสนใจ 
งบประมาณ งบประมาณแผนดินป 2548  ในโครงการวจิัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวติ 
  การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพทําขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน  35,550  บาท 
 
หลักการและเหตุผล 
 จากการประชุมกลุมเปาหมาย  ผูสูงอายุ  ผูนําชุมชน  กลุมผูผลิตและผูจําหนายขนมโบราณ
ของชุมชนกุฎีจีน  3  ชนิด  ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุสรังและขนมกวยตัส  พบวาปญหาที่สําคัญ
คือ  ขาดผูสืบทอดการทําขนมทั้ง  3  ชนิดนี้  ดังนั้นคณะผูวิจัยและกลุมผูผลิตขนมโบราณ   จึงรวมกัน
หาแนวทางเพื่อใหมี ผู สืบทอดการทําขนมโบราณ   โดยการจัดโครงการอบรมปฏิบัติการทํา            
ขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน  ใหแกนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฎธนบุรีและผูสนใจ  เพื่อใหรับการ
ถายทอดการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน 
 
วัตถุประสงค 
 1.  เพื่อใหผูผลิตขนมโบราณไดถายทอดวิธีการทําขนมโบราณใหแกนักศึกษาและผูสนใจ 
 2.  เพื่อใหนักศึกษาและผูสนใจที่เขาอบรมรับการถายทอดการทําขนมโบราณ  สามารถทํา              
ขนมโบราณได 
 3.  เพื่อจัดทําสือ่ขั้นตอนการทําขนมโบราณในการเผยแพรตอไป 
 
เปาหมาย 
 1.  เพื่อใหผูผลิตขนม  จํานวน 2 คน  เปนวิทยากรในการถายทอดวิธีทําขนมโบราณของ
ชุมชนกุฎีจีน 
 2.  เพื่อใหนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรีและผูสนใจ  จํานวน 20 คน  ไดรับการถายทอด
การทําขนมโบราณ  และสามารถนําไปปฏิบัติได 
 3.  เพื่อใหไดส่ือขั้นตอนในการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนดิ  ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน            
ขนมกุสรังและกวยตัส 
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ผลท่ีคาดวาจะไดรับ 
 1.  นักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรีและผูสนใจ  สามารถรับการถายทอดวิธีการทํา      
ขนมโบราณ  และนําไปปฏบิัติได 
 2.  ไดส่ือขั้นตอนการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนิด 
 
วิธีดําเนินการ 
 1.  ประชุมคณะวจิัยเพื่อจัดทาํโครงการ 
 2.  เสนอโครงการเพื่อขออนมุัติ 
 3.  เชิญวิทยากรผูผลิตขนมโบราณ  2  คน ไดแก  คุณอังสนา   ปนรัตน  และคุณผจงลักษณ                  
มณีประสิทธิ์   เปนผูบรรยายและสาธิตการทําขนมโบราณ 
 4.  จัดอบรมปฏิบัติการทําขนมโบราณใหแกนกัศึกษาและผูสนใจ  วทิยากรคือ  คุณอังสนา  
ปนรัตน  โดยจัดอบรมการทาํขนมกุสรังและขนมกวยตัส  ณ  หองปฏิบตัิการทําอาหารของโปรแกรม 
วิชาคหกรรมศาสตร  มหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี   วันที่  27  กรกฎาคม  2548  เขาชุมชนปฏิบัติการ 
ภาคสนาม  โดยสังเกตและสัมภาษณ    ผูเกีย่วของ  เพื่อศกึษา  ขอมูลการทําขนมโบราณ  วนัที่           
2-3  สิงหาคม  2548  และจัดอบรมการทํา   ขนมฝรั่งกุฎีจนีที่บานคุณผจงลักษณ  มณีประสิทธิ์ วันที่  
24  สิงหาคม  2548 
 5.  บันทึกขั้นตอนการทําขนมโบราณ  โดยการถายวิดทีัศน 
 
ผูรับผดิชอบโครงการ 
 คณะผูวจิัยโครงการวิจยัและพัฒนาหองสมดุมีชีวิต  การจดัการความรูภมูิปญญาทองถ่ินอาชีพ
ทําขนมโบราณชุมชนกุฎจีนี  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบรีุ  กรุงเทพมหานคร 
 
การประเมินผล 
 1.  จากแบบบนัทึกการสังเกต  แบบสัมภาษณเชิงลึก 
 2.  จากผลการปฏิบัติของผูเขาอบรม 
 3.  จากวดิีทัศนขั้นตอนการทําขนมโบราณ 
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รายละเอียดคาใชจาย 
 งบประมาณแผนดิน       35,550  บาท 

คาตอบแทน 
   คาตอบแทนวิทยากรในการฝกอบรมการทําขนมโบราณ   
   2  คร้ัง ๆ ละ 6 ช่ัวโมง ๆ ละ 600  บาท       7,200  บาท 
   คาตอบแทนในการเก็บรวบรวมขอมูล  5  คน ๆ ละ 5 วนั ๆ ละ  100  บาท      2,500  บาท 

 คาใชสอย 
    คาพาหนะในการเดินทาง           500  บาท 
    คาจางถายเอกสาร            700  บาท 
    คาอาหารทุกมื้อในการจดัอบรมปฏิบัติการ  2  คร้ัง ๆ ละ  20 คน ๆ ละ  125  บาท          

   5,000  บาท 
    คาจางถายภาพ  บันทึกวิดทีัศน                                                                          5,000  บาท 
 คาวัสด ุ
    คาวัสดุในการจัดทําเอกสารในการอบรม                     2,200  บาท 
    คาวัสดุในการสาธิตและฝกปฏิบัติทําขนมโบราณ  เชน  แปง  น้ําตาล  ไข  ฯลฯ  

  12,450  บาท 
 (ขอถัวเฉลี่ยทกุรายการ) 
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โครงการพฒันาขนมโบราณและพัฒนาสื่อการทําขนมโบราณของชมุชนกุฎีจีน 
 
แผนงาน วิจัยระดับอดุมศึกษา 
งาน  วิจัยและพฒันาหองสมุดมีชีวิต 
โครงการ พัฒนาขนมโบราณและพัฒนาสื่อการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน 
งบประมาณ งบประมาณแผนดินป 2548  ในโครงการวจิัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวติ   
  การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพทําขนมโบราณ 
 
หลักการและเหตุผล 
 จากโครงการอบรมปฏิบัติการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน  3  ชนิด  คือ  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  
ขนมกุสรัง  และขนมกวยตัส  ใหแก  นักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี  และผูสนใจแลวนั้น  ไดมี   
นักศึกษาที่สนใจ  2  คน  ไดทําการพัฒนาการทําขนมกุสรังและขนมกวยตัส  และนักศึกษาอีก  1  คน  
สนใจที่จะพัฒนากลองใสขนม  ทั้งขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุสรังและขนมกวยตัส   ดังนั้นคณะผูวิจัยจึง
จัดโครงการพัฒนาขนมโบราณและพัฒนาสื่อการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนิด  หลังจากที่ไดบันทึก              
วิดีทัศนไวแลว  เพื่อนํามาทําเปน  CD-ROM  สําหรับการเผยแพรตอไป 
 
วัตถุประสงค 
 1.  เพื่อใหนักศึกษาไดพัฒนาการทําขนมโบราณ 
 2.  เพื่อใหนักศึกษาไดพัฒนากลองใสขนมโบราณ 
 3.  เพื่อพัฒนาสื่อการทําขนมโบราณสําหรับการเผยแพรตอไป 
 
เปาหมาย 
 1.  นักศึกษาไดพัฒนาการทําขนมโบราณ  ไดแก  ขนมกุสรังและขนมกวยตัส  โดยจัดทํา           
4  คร้ัง  และไดสูตรมาตรฐานของขนมโบราณทั้ง  2  ชนิด 
 2.  นักศึกษาไดพัฒนาการทํากลองใสขนมโบราณ   3  ชนิด   ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน            
ขนมกุสรังและขนมกวยตัส 
 3.  ไดพัฒนาสื่อการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนิด   เพื่อใชในการเผยแพรทางเว็บไซต            
และสําหรับผูสนใจที่ตองการไดขอมูลการทําขนมโบราณ 
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ผลท่ีคาดวาจะไดรับ 
 1.  ไดสูตรมาตรฐานของขนมโบราณทั้ง  2  ชนิด  ไดแก  ขนมกุสรังและขนมกวยตัส 
 2.  ไดกลองทีอ่อกแบบโดยนักศึกษาเพื่อใชในการใสขนมจําหนายทั้ง  3  ชนิด 
 3.  ไดส่ือการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนิด  เพื่อเผยแพรทางเว็บไซต 
   
วิธีดําเนินการ 
 1.  ประชุมคณะผูวิจยั  เพื่อจดัทําโครงการ 
 2.  เสนอโครงการเพื่อขออนมุัติ 
 3.  ใหนกัศึกษาไปฝกทําขนมกุสรังและขนมกวยตัสที่บานคุณอังสนา  ปนรัตน   
                      และบานคณุอาํพรรณ  นิ่มเชยีง  และนําอุปกรณช่ังตวงวดัไปดวย  เพื่อใหไดสูตร       
                      มาตรฐาน 
 4.  ใหนกัศึกษาฝกทําขนม  4  คร้ัง  และนําไปใหคณุอังสนา  ปนรัตน  และคุณอําพรรณ         
                      นิ่มเชียง  ชิมทกุครั้ง 
 5.  ใหนกัศึกษาทําการพัฒนารูปแบบของขนม  โดยขนมกุสรัง  พัฒนาเนื้อแปงขนม   

      สวนขนมกวยตัส  พัฒนาหนาของขนม  ตามความคดิของนักศึกษา 
6.  ใหนกัศึกษาออกแบบกลองใสขนมทั้ง  3  ชนิด  ตามความคิดของนักศึกษา 
7.  ทําการพัฒนาสื่อ  โดยการตัดตอวิดีทัศน  และแปลงเปน  CD-ROM  เพื่อเผยแพรทาง 
      เว็บไซต  และสําหรับผูสนใจที่ตองการไดขอมูลในการทําขนมโบราณ 
8.  จัดทําในชวงเดือนกันยายน  2548 

 
ผูรับผดิชอบโครงการ 
 คณะผูวจิัยโครงการวิจยัและพัฒนาหองสมดุมีชีวิต  การจดัการความรูภมูิปญญาทองถ่ินอาชีพ
ทําขนมโบราณ  ชุมชนกุฎจีนี  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบรีุ  กรุงเทพมหานคร 
 
การประเมินผล 
 1.  จากแบบประเมินความพงึพอใจในการชิมขนมทั้ง  4  คร้ัง 
 2.  จากผลงานของนักศึกษาในการทําขนมโบราณ  และการทํากลองใสขนม 
 3.  จาก  CD-ROM  ที่ใชในการเผยแพร 
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รายละเอียดคาใชจาย 
 งบประมาณแผนดิน       17,300  บาท 
 คาตอบแทน 
     คาตอบแทนวทิยากร  2  คน  ๆ ละ  3  ช่ัวโมง ๆ ละ  600  บาท   3,600  บาท 
  (คุณอังสนา  ปนรัตน  และคณุอําพรรณ  นิม่เชียง) 
  คาตอบแทนในการเก็บขอมลู  3  คน ๆ ละ 4 วัน ๆ ละ 100  บาท   1,200  บาท 
 คาใชสอย 
  คาพาหนะในการเดินทาง           800  บาท 
  คาจัดทําเครื่องมือในการรวบรวมขอมูล      1,000  บาท 
  คาจางถายภาพ  บันทึกวดิีทัศน  ทํา CD        1,500  บาท 
 คาวัสด ุ
  คาจัดทําแบบประเมินความพึงพอใจ      5,000  บาท 
  คาวัสดุในการพัฒนาขนมโบราณ       4,200  บาท 
  

(ขอถัวเฉลี่ยทกุรายการ) 
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โครงการประชุมเพื่อประเมินสื่อการทําขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน 
 
แผนงาน วิจัยระดับอดุมศึกษา 
งาน  วิจัยและพฒันาหองสมุดมีชีวิต 
โครงการ ประเมินสื่อการทําขนมโบราณชุมชนกุฎจีนี 
งบประมาณ งบประมาณแผนดินป 2548  ในโครงการวจิัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวติ 
  การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพทําขนมโบราณ 
 
หลักการและเหตุผล 
 จากโครงการพัฒนาขนมโบราณ  และพัฒนาสื่อการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีนนั้น     
ทําใหไดจุลสารและ VCD การทําขนมโบราณ  3  ชนิด  ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุสรังและ       
ขนมกวยตัส   ดังนั้นคณะผูวิจัยจึงจัดโครงการประชุมเพื่อประเมินสื่อการทําขนมโบราณชุมชน       
กุฎีจีน  โดยเชิญประธานชุมชน  เลขานุการ  ผูสูงอายุ  ผูผลิต  ผูจําหนาย  ประชาชนในชุมชนกุฎีจีน  
อาจารย  นักศึกษา  และผูสนใจ  มาประชุมรวมกันเพื่อประเมินสื่อการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนิด  
 
วัตถุประสงค 
 1.  เพื่อใหผูเกี่ยวของและผูสนใจไดประเมินสื่อ  คือ  จุลสาร  และ  VCD  การทําขนมโบราณ  
3  ชนิด  ของชุมชนกุฎีจีน 
 2.  เพื่อปรับปรุงสื่อการทําขนมโบราณ   3  ชนิด  และเผยแพรทางเว็บไซตของสํานัก         
วิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ 
 
เปาหมาย 
 1.  ประธานชุมชน  เลขานุการชุมชน  ผูสูงอายุในชุมชน  และประชาชนในชุมชน 15  คน 
 2.  กลุมผูผลิตและผูจําหนายในชุมชนกุฎีจนี  5  คน 
 3.  อาจารยมหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี  10  คน 
 4.  นักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี  10  คน 
 5.  บุคคลผูสนใจ  10  คน 
 
ผลท่ีคาดวาจะไดรับ 
 ไดความคิดเห็นและขอเสนอแนะในการทําสื่อ  ไดแก  จุลสารและ VCD  การทํา              
ขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน  เพื่อปรับปรุงในโอกาสตอไป  และนําไปเผยแพรทางเว็บไซต 
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วิธีดําเนินการ 
 1.  ประชุมคณะผูวิจยัเพื่อจดัทําโครงการ 
 2.  เสนอโครงการเพื่อขออนมุัติ 
 3.  ทําแบบสอบถามเพื่อประเมินสื่อการทําขนมโบราณ 
 4.  เชิญผูเกี่ยวของในการประเมินสื่อ  จํานวน  50  คน 
 5.  ประชุมเพื่อประเมินสื่อการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนิด  วันที่  15 พฤศจิกายน  2548 
 6.  สรุปผลการประเมินสื่อนํามาปรับปรุงแกไขสวนที่บกพรอง  และเผยแพรทางเว็บไซต 

     ของสํานักวิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ 
 
ผูรับผดิชอบโครงการ 
 คณะผูวิจัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวิต   การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพทํา          
ขนมโบราณ  ชุมชนกุฎีจีน  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี  กรุงเทพมหานคร 
 
การประเมินผล 

จากการตอบแบบสอบถาม  และจากการเสนอแนะดวยวาจาของผูประเมิน 
 
รายละเอียดคาใชจาย 

 งบประมาณแผนดิน           22,500  บาท 
 คาตอบแทน 
     คาตอบแทนผูชวยวิจยัในการรวบรวมแบบประเมิน                             1,000  บาท 
 คาใชสอย 
  คาพาหนะในการเดินทาง        1,000  บาท 
  คาจัดทําแบบสอบถาม        1,000  บาท 
  คาจางถายภาพ  บันทึกวดิีทัศน  ทํา CD      1,500  บาท 
  คาอาหารวางและอาหารกลางวัน  50  คน ๆ ละ  125  บาท    6,250  บาท 
 คาวัสด ุ
  คาวัสดุในการทําแบบประเมนิและทําจุลสาร     7,750  บาท 
  (กระดาษ  หมกึ  ที่เย็บกระดาษ  ฯลฯ) 
  คาแผน CD         4,000  บาท 
   
  (ขอถัวเฉลี่ยทกุรายการ) 


