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คําถามวิจยั   1.  ประวัติศาสตรชุมชนกุฎีจนีและขนมโบราณเปนอยางไร 
  

Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 
 เอกสารประวัตศิาสตร 

 -  ไทย 

 -  โปรตุเกส 

 เอกสารเกี่ยวกับขนมโบราณ 

 -  ผูสูงอาย ุ

 -  ชุมชนกุฎีจีนมีประวัติศาสตร
เปนมาอยางไร 

 -  บริบทของชุมชนกับขนมโบราณ
ในปจจุบันเปนอยางไร 

 -  บริบทของขนมโบราณใน
ปจจุบันเปนอยางไร 

 -  ประธานชุมชน 

 -  เลขานุการชุมชน 

 -  เลขาเอกอัครราชฑูตโปรตุเกส 

 -  ผูผลิต 

ประวัติศาสตรชมุชนกุฎีจีนและ
ขนมโบราณ 

 -  ขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีนมี
ความเปนมาอยางไร 

 - ขนมโบราณมีความเกี่ยวของกับ
ความสัมพันธทางชาติพันธุใน
ประวัติศาสตรอยางไร 

 -  ขนมโบราณมีความเกี่ยวของ
กับโปรตุเกสอยางไร 

 -  ประชาชนในชุมชน 
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คําถามวิจยั   2.  การเปลี่ยนแปลงสูตรและการผลิตขนมโบราณในชุมชนกุฎีจนีมีความเปนมาอยางไร 
 

Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 
2.1.1  วิธีการไดมาของสูตรไดมา
อยางไร 

1.  สาเหตุในการเปลี่ยนแปลงสตูร
เพราะอะไร 

1.  เคลด็ลับของวิธีการผลิตเปนอยางไร 

2.1  วิวัฒนาการของสูตรอยางไร 

2.1.2  สวนผสมของวัตถุดิบใน     
การผลิตขนมโบราณเปนอยางไร 

2.  อัตราสวนของวัตถุดิบตางกาํหนด
และมีผล  อยางไร 

1.  วิธีการและขัน้ตอนในการผลติเปน
อยางไร 

2.  เคลด็ลับการผลิตของสตูรตางๆ 

2.2  วิวัฒนาการในการผลติเปน 
อยางไร 

2.2.1 สาเหตุในการเปลี่ยนแปลง
วิธีการผลิตเปนอยางไร 

  

การเปลี่ยนแปลงสูตรและ  
การผลิตขนมโบราณใน       
ชุมชนกุฎีจีน 

2.3  ปจจัยดานผูผลิตมผีลกระทบ
อยางไร 

1.  ศกัยภาพของผูผลติในการ
เปลี่ยนแปลงสตูรและกระบวนการ
ผลิตเปนอยางไร                                  
(ความรู + ความสามารถ +         
ความสนใจ + ทักษะ) 

1.  ทักษะของผูผลิตมีความสําคัญ   
อยางไร 

ผูผลติ 6 คน  และ ผูเกี่ยวของ    
ในบานผูผลิต 



Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 
1.  แหลงวัตถุดิบไดมาจากแหลงใด 

2.  การไดมาของวัตถุดิบเปนอยางไร 

3.  คุณภาพของวัตถดุิบเปนอยางไร 
  

2.4  ปจจัยดานวัตถดุิบมี
ผลกระทบอยางไร 

4.  ปริมาณวัตถดุิบมากนอยเพียงใด 

1.  แหลงวัตถุดิบตางกันทําใหคุณภาพ
ของขนมตางกันอยางไร 

1.  ลกัษณะของเครื่องมืออุปกรณที่ใช
เปนอยางไร 

2.  เครื่องมืออุปกรณมีการ
เปลี่ยนแปลงอยางไร 

  

2.5  ปจจัยเครื่องมือมีผลกระทบ
อยางไร 

3.  เครื่องมืออุปกรณมีผลกระทบตอ
การผลิตอยางไร 

1.  เครื่องมือและอุปกรณที่ใชตอง
เฉพาะเจาะจงอยางไร 

ผูผลติ 6 คน  และผูเกี่ยวของในบาน   
ผูผลติ 
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คําถามวิจยั   3.  การถายทอดการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจนีตั้งแตอดตีถึงปจจุบนัเปนอยางไร 

  
Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 

1.  บานผูผลิต 5 บาน 1.  ใครเปนผูรับการถายทอดเพราะ
อะไร 2.  วิทยากร 2 คน 

1.  การถายทอดแตละวิธีเปนอยางไร  
ทั้งดานเนื้อหาและสื่อ 

2.  คุณสมบัติของผูรับการถายทอดเปน
อยางไร 

3.  นักศึกษาโปรแกรมคหกรรมศาสตร
ที่รับการถายทอด  จํานวน 20 คน 

3.  การถายทอดเคลด็ลับใหกับใคร  
และทําอยางไร 4.  อาจารย 1 คน 

  4.  ปญหา  และอุปสรรคในการ
ถายทอดเปนอยางไร   

  

การถายทอดการทําขนม
โบราณตั้งแตอดตีถึงปจจุบัน 

การถายทอดการทําขนมโบราณ
ตั้งแตอดตีถึงปจจุบัน 

2.  การถายทอดเคลด็ลับทําอยางไร  
ในเรื่องสูตรและการผลิต 

5.แนวทางในการพัฒนาการถายทอด 
ในปจจุบันควรทําอยางไร   
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คําถามวิจยั   4.  การเปลี่ยนแปลงการบริโภคขนมโบราณเปนอยางไร 
คําถามวิจยั   5.  ความพึงพอใจและความตองการของผูบริโภคเปนอยางไร 
  

Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 
1.  ผูบรโิภค  150  คน 

2.  ผูผลิต  6  คน 

1.  พฤตกิรรมการบริโภคของขนม
โบราณทั้ง 3 ชนิด  เปนอยางไร 

1.  แนวโนมของผูบริโภคในการ
บริโภคขนมโบราณแตละประเภท   
เปนอยางไร 

3.  ผูจาํหนาย  14  คน 

การเปลี่ยนการบริโภค      
ขนมโบราณ 

ความตองการและความนิยม  
ของผูบริโภคกลุมตางๆ          
เปนอยางไร (3 ประเภท) 

2.  ทําการเปรียบเทียบความพึงพอใจ
ของขนมโบราณทั้ง 3 ประเภท     
เปนอยางไร 

2.  ความเห็นของผูบริโภคในปจจุบัน
เพื่อพัฒนารูปแบบและรสชาตขิอง 
ขนมโบราณเปนอยางไร 

4.  คนในชุมชนหรือผูรูหรอื 
     ผูสูงอาย ุ 2  คน 
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คําถามวิจยั   6.  การตลาดของขนมโบราณเปลี่ยนแปลงไปอยางไร 
  

Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 
ผูผลติ  5  บาน 1.1  ปญหาอุปสรรคดานการตลาดขนม

โบราณเปนอยางไร ผูบริโภค  30  คน 

ผูจําหนาย 4 คน 

  

1.  การตลาดของขนมโบราณที่ผาน
มาทําอยางไร  (ราคา, การจําหนาย, 
การสงเสริมการขาย) 

1.2  ความเห็นดานการตลาดของผูผลติ
จําหนายเปนอยางไรและแนวโนมจะ
เปนอยางไร   

  2.1  ผลที่เกดิขึ้นจากผูเกี่ยวของเปน
อยางไร  ควรปรับปรุงอยางไร   

  

การตลาดของขนมโบราณ   
ชุมชนกุฎีจีน 

การผลิตเพื่อจําหนายขนมโบราณ 
ทั้ง 3 ประเภท  เปนอยางไร  
(ขนาด, รสชาต,ิ  บรรจุภัณฑ 

2.  บทบาทของผูเกี่ยวของในดาน
การตลาดเปนอยางไร 

2.2  การเรียนรูดานการตลาดของ
ผูเกี่ยวของเปนอยางไร   
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คําถามวิจยั   7.  การจัดการความรูขนมโบราณเพื่อสืบทอดและเพิ่มมลูคาทําอยางไร 
  

Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 
 -  ประชาชนในชุมชน  20  คน  -  รูปแบบการจดัการความรูเพื่อ    

สืบทอดแกชุมชนเปนอยางไร 
 -  ผลที่เกดิขึ้นในชุมชนเปนอยางไร  
ตอไป  -  ผูผลิต  6  คน 

 - ผูสูงอายุ  1  คน  -  รูปแบบการจดัการความรูเพื่อ   
ถายทอดเผยแพร 

 -  ผลที่เกดิขึ้นเปนอยางไร  ควรพัฒนา
อยางไรตอไป  -  ประธานชุมชน  1  คน 

 -  นักศึกษาผูพัฒนาขนม 2  คน  -  รูปแบบการถายทอดและเพิ่มมูลคา
มีอะไรบาง  อยางไร 

 -  ผลที่เกดิขึ้นเปนอยางไร  แนวโนม
เปนอยางไร  -  อาจารย  1  คน 

 -  นักศึกษาที่รับการถายทอด         
จากรุนที่ 1  จํานวน 4 คน 

 -  นักศึกษาออกแบบนิเทศศิลป 1 คน 

การจดัการความรูขนมโบราณ
เพื่อการสืบทอดและเพิ่มมูลคา 

 -  การจัดการความรูเพื่อสืบทอด
ขนมโบราณ  เปนมาอยางไร 

 -  ควรมีสื่อในการเผยแพรอยางไร  -  แนวทางการพัฒนาการจดัการ    
ความรู  เพื่อเพิ่มมูลคาการตลาด       
ควรทําอยางไร 

  
 
 
 
 
 

 135


