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คําถามวิจยั   1.  ประวัติศาสตรชุมชนกุฎีจนีและขนมโบราณเปนอยางไร 
  

Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 
 เอกสารประวัตศิาสตร 

 -  ไทย 

 -  โปรตุเกส 

 เอกสารเกี่ยวกับขนมโบราณ 

 -  ผูสูงอาย ุ

 -  ชุมชนกุฎีจีนมีประวัติศาสตร
เปนมาอยางไร 

 -  บริบทของชุมชนกับขนมโบราณ
ในปจจุบันเปนอยางไร 

 -  บริบทของขนมโบราณใน
ปจจุบันเปนอยางไร 

 -  ประธานชุมชน 

 -  เลขานุการชุมชน 

 -  เลขาเอกอัครราชฑูตโปรตุเกส 

 -  ผูผลิต 

ประวัติศาสตรชมุชนกุฎีจีนและ
ขนมโบราณ 

 -  ขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีนมี
ความเปนมาอยางไร 

 - ขนมโบราณมีความเกี่ยวของกับ
ความสัมพันธทางชาติพันธุใน
ประวัติศาสตรอยางไร 

 -  ขนมโบราณมีความเกี่ยวของ
กับโปรตุเกสอยางไร 

 -  ประชาชนในชุมชน 
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คําถามวิจยั   2.  การเปลี่ยนแปลงสูตรและการผลิตขนมโบราณในชุมชนกุฎีจนีมีความเปนมาอยางไร 
 

Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 
2.1.1  วิธีการไดมาของสูตรไดมา
อยางไร 

1.  สาเหตุในการเปลี่ยนแปลงสตูร
เพราะอะไร 

1.  เคลด็ลับของวิธีการผลิตเปนอยางไร 

2.1  วิวัฒนาการของสูตรอยางไร 

2.1.2  สวนผสมของวัตถุดิบใน     
การผลิตขนมโบราณเปนอยางไร 

2.  อัตราสวนของวัตถุดิบตางกาํหนด
และมีผล  อยางไร 

1.  วิธีการและขัน้ตอนในการผลติเปน
อยางไร 

2.  เคลด็ลับการผลิตของสตูรตางๆ 

2.2  วิวัฒนาการในการผลติเปน 
อยางไร 

2.2.1 สาเหตุในการเปลี่ยนแปลง
วิธีการผลิตเปนอยางไร 

  

การเปลี่ยนแปลงสูตรและ  
การผลิตขนมโบราณใน       
ชุมชนกุฎีจีน 

2.3  ปจจัยดานผูผลิตมผีลกระทบ
อยางไร 

1.  ศกัยภาพของผูผลติในการ
เปลี่ยนแปลงสตูรและกระบวนการ
ผลิตเปนอยางไร                                  
(ความรู + ความสามารถ +         
ความสนใจ + ทักษะ) 

1.  ทักษะของผูผลิตมีความสําคัญ   
อยางไร 

ผูผลติ 6 คน  และ ผูเกี่ยวของ    
ในบานผูผลิต 



Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 
1.  แหลงวัตถุดิบไดมาจากแหลงใด 

2.  การไดมาของวัตถุดิบเปนอยางไร 

3.  คุณภาพของวัตถดุิบเปนอยางไร 
  

2.4  ปจจัยดานวัตถดุิบมี
ผลกระทบอยางไร 

4.  ปริมาณวัตถดุิบมากนอยเพียงใด 

1.  แหลงวัตถุดิบตางกันทําใหคุณภาพ
ของขนมตางกันอยางไร 

1.  ลกัษณะของเครื่องมืออุปกรณที่ใช
เปนอยางไร 

2.  เครื่องมืออุปกรณมีการ
เปลี่ยนแปลงอยางไร 

  

2.5  ปจจัยเครื่องมือมีผลกระทบ
อยางไร 

3.  เครื่องมืออุปกรณมีผลกระทบตอ
การผลิตอยางไร 

1.  เครื่องมือและอุปกรณที่ใชตอง
เฉพาะเจาะจงอยางไร 

ผูผลติ 6 คน  และผูเกี่ยวของในบาน   
ผูผลติ 
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คําถามวิจยั   3.  การถายทอดการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจนีตั้งแตอดตีถึงปจจุบนัเปนอยางไร 

  
Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 

1.  บานผูผลิต 5 บาน 1.  ใครเปนผูรับการถายทอดเพราะ
อะไร 2.  วิทยากร 2 คน 

1.  การถายทอดแตละวิธีเปนอยางไร  
ทั้งดานเนื้อหาและสื่อ 

2.  คุณสมบัติของผูรับการถายทอดเปน
อยางไร 

3.  นักศึกษาโปรแกรมคหกรรมศาสตร
ที่รับการถายทอด  จํานวน 20 คน 

3.  การถายทอดเคลด็ลับใหกับใคร  
และทําอยางไร 4.  อาจารย 1 คน 

  4.  ปญหา  และอุปสรรคในการ
ถายทอดเปนอยางไร   

  

การถายทอดการทําขนม
โบราณตั้งแตอดตีถึงปจจุบัน 

การถายทอดการทําขนมโบราณ
ตั้งแตอดตีถึงปจจุบัน 

2.  การถายทอดเคลด็ลับทําอยางไร  
ในเรื่องสูตรและการผลิต 

5.แนวทางในการพัฒนาการถายทอด 
ในปจจุบันควรทําอยางไร   
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คําถามวิจยั   4.  การเปลี่ยนแปลงการบริโภคขนมโบราณเปนอยางไร 
คําถามวิจยั   5.  ความพึงพอใจและความตองการของผูบริโภคเปนอยางไร 
  

Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 
1.  ผูบรโิภค  150  คน 

2.  ผูผลิต  6  คน 

1.  พฤตกิรรมการบริโภคของขนม
โบราณทั้ง 3 ชนิด  เปนอยางไร 

1.  แนวโนมของผูบริโภคในการ
บริโภคขนมโบราณแตละประเภท   
เปนอยางไร 

3.  ผูจาํหนาย  14  คน 

การเปลี่ยนการบริโภค      
ขนมโบราณ 

ความตองการและความนิยม  
ของผูบริโภคกลุมตางๆ          
เปนอยางไร (3 ประเภท) 

2.  ทําการเปรียบเทียบความพึงพอใจ
ของขนมโบราณทั้ง 3 ประเภท     
เปนอยางไร 

2.  ความเห็นของผูบริโภคในปจจุบัน
เพื่อพัฒนารูปแบบและรสชาตขิอง 
ขนมโบราณเปนอยางไร 

4.  คนในชุมชนหรือผูรูหรอื 
     ผูสูงอาย ุ 2  คน 
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คําถามวิจยั   6.  การตลาดของขนมโบราณเปลี่ยนแปลงไปอยางไร 
  

Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 
ผูผลติ  5  บาน 1.1  ปญหาอุปสรรคดานการตลาดขนม

โบราณเปนอยางไร ผูบริโภค  30  คน 

ผูจําหนาย 4 คน 

  

1.  การตลาดของขนมโบราณที่ผาน
มาทําอยางไร  (ราคา, การจําหนาย, 
การสงเสริมการขาย) 

1.2  ความเห็นดานการตลาดของผูผลติ
จําหนายเปนอยางไรและแนวโนมจะ
เปนอยางไร   

  2.1  ผลที่เกดิขึ้นจากผูเกี่ยวของเปน
อยางไร  ควรปรับปรุงอยางไร   

  

การตลาดของขนมโบราณ   
ชุมชนกุฎีจีน 

การผลิตเพื่อจําหนายขนมโบราณ 
ทั้ง 3 ประเภท  เปนอยางไร  
(ขนาด, รสชาต,ิ  บรรจุภัณฑ 

2.  บทบาทของผูเกี่ยวของในดาน
การตลาดเปนอยางไร 

2.2  การเรียนรูดานการตลาดของ
ผูเกี่ยวของเปนอยางไร   
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คําถามวิจยั   7.  การจัดการความรูขนมโบราณเพื่อสืบทอดและเพิ่มมลูคาทําอยางไร 
  

Topic Main  Question Follow  up  Question Probe  Question แหลงขอมูล 
 -  ประชาชนในชุมชน  20  คน  -  รูปแบบการจดัการความรูเพื่อ    

สืบทอดแกชุมชนเปนอยางไร 
 -  ผลที่เกดิขึ้นในชุมชนเปนอยางไร  
ตอไป  -  ผูผลิต  6  คน 

 - ผูสูงอายุ  1  คน  -  รูปแบบการจดัการความรูเพื่อ   
ถายทอดเผยแพร 

 -  ผลที่เกดิขึ้นเปนอยางไร  ควรพัฒนา
อยางไรตอไป  -  ประธานชุมชน  1  คน 

 -  นักศึกษาผูพัฒนาขนม 2  คน  -  รูปแบบการถายทอดและเพิ่มมูลคา
มีอะไรบาง  อยางไร 

 -  ผลที่เกดิขึ้นเปนอยางไร  แนวโนม
เปนอยางไร  -  อาจารย  1  คน 

 -  นักศึกษาที่รับการถายทอด         
จากรุนที่ 1  จํานวน 4 คน 

 -  นักศึกษาออกแบบนิเทศศิลป 1 คน 

การจดัการความรูขนมโบราณ
เพื่อการสืบทอดและเพิ่มมูลคา 

 -  การจัดการความรูเพื่อสืบทอด
ขนมโบราณ  เปนมาอยางไร 

 -  ควรมีสื่อในการเผยแพรอยางไร  -  แนวทางการพัฒนาการจดัการ    
ความรู  เพื่อเพิ่มมูลคาการตลาด       
ควรทําอยางไร 
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