
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก  ฉ 
ภาพประกอบการทําวิจัย 
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ภาพที่  1  สัมภาษณประธานชุมชนกุฎีจนี 

ภาพที่  2  ปายทางเขาหมูบานโปรตุเกส 

ภาพที่  3  สัมภาษณ คุณโกศล  ธารีจิต   
 ผูสูงอายุในหมูบานโปรตุเกส จ.พระนครศรีอยุธยา 

ภาพที่  4  สัมภาษณ คุณประโลม  บุญรัศมี 
เลขาเอกอัครราชฑูตโปรตุเกส 
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ภาพที่  5  ขนมฝรั่ง (ขนมไข) ดั้งเดิม 
ของโปรตุเกสที่เรียกวา  Pao de lo 

(Medesto 1990 : 89) 

ภาพที่  6  ขนมของโปรตุเกสที่คลายกับขนมกุสรังในปจจุบัน 
เดิมเรียกวา Filhos (Medesto  1990 : 263) 

       ภาพที่  7  สัมภาษณ คณุภาคภูมิ  สุจจติรจูล 
   ผูทําขนมฝรั่งกุฎีจีน  (บานที่  1) 

ภาพที่  8  สัมภาษณ คุณผจงลักษณ  มณีประสิทธิ์ 
      ผูทําขนมฝรั่งกุฎีจีน  (บานที่  2) 
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ภาพที่  9  สัมภาษณ คุณสมบูรณ  มณีประสิทธิ์ 
ผูทําขนมฝรั่งกุฎีจีน  (บานที ่ 3) 

ภาพที่  10  สัมภาษณ คุณอังสนา  ปนรัตน 
 ผูทําขนมกุสรังและขนมกวยตัส  (บานที่  1) 

ภาพที่  11  สัมภาษณ คุณอําพรรณ  นิ่มเชยีง 
ผูทําขนมกุสรังและขนมกวยตัส  (บานที่ 2) 

ภาพที่  12  ปายงานประจําปแหไมกางเขนศักดิ์สิทธิ์ 
มีการบรรยายของพระอัครสังฆราช 
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ภาพที่  13  รานขนมฝรั่งกุฎจีีน 
จําหนายในงานประจําปของชุมชนกุฎีจีน 

วันที่  11  กนัยายน  2548 

ภาพที่  14  รานขนมกวยตัสและขนมฝรั่งกุฎีจีน 
ในงานประจําปของชุมชนกฎุีจีน 

วันที่  11  กนัยายน  2548 

ภาพที่  15  เครื่องมือตีไขและน้ําตาล 
แบบโบราณ  ใชมือดึงเชือกสลับกันไปมา   

ภาพที่  16  เครื่องมือที่ใชมอรเตอร 
ผสมแปง  ไข  น้ําตาล  ปจจุบนั 
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ภาพที่  17  เตาอบแบบโบราณใชถาน 
ทั้งดานลางและดานบน 

ภาพที่  18  เตาอบที่พัฒนาโดยใชแกสดานลาง 
ใชถานดานบน 

ภาพที่  19  เตาอบที่พัฒนาโดยใชแกส 
ทั้งดานลางและดานบน 

ภาพที่  20  ขนมฝรั่งกุฎีจีนดั้งเดิมไมมีหนา 
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ภาพที่  24  คณุผจงลักษณ  มณีประสิทธิ์ 
กําลังสอนนักศึกษาทําขนมฝรั่งกุฎีจีนที่บาน 

ภาพที่  21  ขนมฝรั่งกุฎีจีนมหีนา 
ที่พัฒนาจากเดมิ 

ภาพที่  22  ขนมกุสรัง 

ภาพที่  23  ขนมกวยตัส 
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     ภาพที่  27  ขนมกุสรังและขนมกวยตัส 
                       กอนการพัฒนา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

             

       
            ขนมกุสรัง                           ขนมกวยตัส 

ภาพที่  25  คณุอังสนา  ปนรัตน  กําลังสอนนักศกึษา 
ทําขนมกุสรังและกวยตัส  ที่หองปฏิบัติการอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี 

ภาพที่  26  การเพิ่มคุณคาขนมกุสรัง 
โดยการเติมน้าํแครอทแทนน้ําผสมลงไปในแปง 

ภาพที่  28  ขนมกุสรังผสมน้ําแครอทและ 
ขนมกวยตัสหนาเค็ม ที่พัฒนาแลว 
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ภาพที่  29  นกัศึกษาโปรแกรมออกแบบนิเทศศิลป 
ออกแบบกลองขนมโบราณทั้ง 3 ชนิด 

ภาพที่  30  การประเมินจุลสารและ VCD  
การทําขนมโบราณ 

ภาพที่  31  ภาพปกจุลสาร ภาพที่  32  ภาพปกแผน VCD 
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ภาพที่  33  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุสรัง   
และขนมกวยตัส 

ขนมโบราณ  3  ชนิด  ของชุมชนกุฎีจีน 


