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โครงการจัดประชุมกลุมเปาหมาย (Focus group) 
ในการศึกษาขอมูลการผลิตและจําหนายขนมโบราณ   

ชุมชนกุฎีจีน  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี  กรุงเทพมหานคร 
 
แผนงาน วิจัยระดับอดุมศึกษา 
งาน  วิจัยและพฒันาหองสมุดมีชีวิต 
โครงการ จัดประชุมกลุมเปาหมาย  ในการศึกษาขอมูลประวัติศาสตร  การผลิตและจําหนาย     

ขนมโบราณชมุชนกุฎีจีน  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี  กรุงเทพมหานคร 
งบประมาณ งบประมาณแผนดินป 2548  ในโครงการวจิัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวติ 
  การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพทําขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน  15,200  บาท 
 
หลักการและเหตุผล 
 จากการศึกษาชุมชน  6 ชุมชน  ในแขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี  กรุงเทพมหานคร  พบวา      
ชุมชนกุฎีจีนมีปญหาในการทําขนมโบราณ  3  ชนิด  ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุสรังและขนม    
กวยตัส  ซ่ึงผูผลิตและผูจําหนายมีนอยลงทุกที  เพราะขาดผูสืบทอด  ขณะนี้มีผูผลิตขนมฝรั่งกุฎีจีน
เพียง  3  บาน  และขนมกุสรังกับกวยตัส  มีผูผลิตเพียง  2  บาน  ดังนั้นคณะผูวิจัยจึงตองการขอมูล
เพิ่มเติมจากผูผลิตและผูจําหนายขนมโบราณของชุมชนกฎีจีน  ตลอดจนผูที่เกี่ยวของ  จึงจัดโครงการ
ประชุมกลุมเปาหมาย (Focus group) เพื่อใหไดขอมูลในการนําไปสูงานวิจัยและพัฒนาหองสมดุมชีีวติ  
การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินเพื่อพัฒนาอาชีพทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน 
 
วัตถุประสงค 
 1.  เพื่อศึกษาประวัติศาสตร  สภาพปญหาและอุปสรรคในการทําขนมโบราณ 
 2.  เพื่อศึกษาสตูรขนมและกระบวนการผลิตขนมโบราณ 
 3.  เพื่อศึกษาการถายทอดวิธีการทําขนมโบราณ 
 4.  เพื่อศึกษาแนวทางการพฒันาการผลิตและจําหนายขนมโบราณ 
 
เปาหมาย 
 1.  จัดประชุมกลุมเปาหมาย  ไดแก  ผู สูงอายุ  ประธานชุมชน  ผูผลิตและผูจําหนาย          
ขนมโบราณ    ประชาชนในชุมชน  เพื่ออธิบายหรือตอบคําถามเบื้องตนเกี่ยวกับประวัติศาสตร       
การผลิตและจําหนาย ขนมโบราณ  3  ชนิด  ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุสรังและขนมกวยตัส      
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โดยมีกลุมเปาหมายจํานวน  20  คน  โดยแบงเปน  กลุมผูผลิตและผูจําหนาย  6  คน  ผูสูงอายุ  
ประธานชุมชน  ประชาชนในชุมชน   14  คน 
 2.  สัมภาษณและสังเกตอยางมีสวนรวมในการประชุมกลุมเปาหมาย  และจากการศึกษา
บริบท ชุมชน 
 
ผลท่ีคาดวาจะไดรับ 
 1.  ไดขอมูลความรูเกีย่วกับประวัติศาสตร  สภาพปญหาและอุปสรรคในการผลิตขนมโบราณ 
 2.  ไดขอมูลความรูเกีย่วกับการผลิตขนมโบราณสูตรดั้งเดิม 
 3.  ไดขอมูลความรูเกีย่วกับการผลิตขนมโบราณสูตรปจจุบัน 
 4.  ไดขอมูลความรูเกีย่วกับการถายทอดวธีิการทําขนมโบราณ 
 5.  ไดขอมูลความรูเกีย่วกับแนวทางการผลิตและจําหนายขนมโบราณ 
 
วิธีดําเนินการ 
 1.  ประชุมคณะวจิัยเพื่อจัดทาํโครงการ 
 2.  เสนอโครงการเพื่อขออนมุัติ 
 3.  เชิญวิทยากรหรือผูทําหนาที่ Moderator  เปนผูดําเนนิการประชุมกลุมเปาหมาย 
 4.  จัดดําเนินการประชุมกลุมเปาหมาย  ผูสูงอายุ  ประธานชุมชน  กลุมผูผลิตและผูจําหนาย              
และประชาชนในชุมชน  ณ ที่ทําการชุมชนกุฎีจีน  ในวันที่ 5  กรกฎาคม  2548 
 5.  บันทึกการประชุม  โดยการจดบันทึก  บันทึกดวยเทป  และบันทึกโดยการถายวิดีทัศน 
 6.  สรุปรายงานการประชุมจากการวิเคราะหผลการบันทึก 
 
ผูรับผดิชอบโครงการ 
 คณะผูวิจัยโครงการวิจัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวิต  การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพ
ทําขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี  กรุงเทพมหานคร 
 
การประเมินผล 
 1.  จากแบบสมัภาษณเชิงลึก 
 2.  จากสรุปรายงานการประชุมกลุมเปาหมาย 
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รายละเอียดคาใชจาย 
 งบประมาณแผนดิน         15,200  บาท 
 คาตอบแทน 
    คาตอบแทนวิทยากร  (Moderator)            3,600  บาท 
    คาตอบแทนในการเก็บรวมรวมขอมูล 5 คน ๆ ละ 5 วนั ๆ ละ 100  บาท           2,500  บาท 
 คาใชสอย 
    คาพาหนะในการเดินทาง             500  บาท 
    คาจางถายเอกสาร              600  บาท 
    คาจัดทําเครือ่งมือรวบรวมขอมูล          1,000  บาท 
    คาอาหารและอาหารวางในการจัดประชมุ  20 คน ๆ ละ 125 บาทตอวัน            2,500  บาท 
    คาจางถายภาพ  บันทึกวิดทีัศน  บันทึกเทป        1,500  บาท 
 คาวัสด ุ
    คาวัสดุในการจัดทําแบบสมัภาษณและทาํรายงานการประชุม                           3,000  บาท 
 
 (ขอถัวเฉลี่ยทกุรายการ) 
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โครงการอบรมปฏิบตัิการทําขนมโบราณของชุมชนกฎุจีีน 
ใหแกนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภฏัธนบุรีและผูสนใจ 

 
แผนงาน วิจัยระดับอดุมศึกษา 
งาน  วิจัยและพฒันาหองสมุดมีชีวิต 
โครงการ อบรมปฏิบัติการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน ใหแกนกัศึกษามหาวทิยาลัย 
                            ราชภัฏธนบุรี  และผูสนใจ 
งบประมาณ งบประมาณแผนดินป 2548  ในโครงการวจิัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวติ 
  การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพทําขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน  35,550  บาท 
 
หลักการและเหตุผล 
 จากการประชุมกลุมเปาหมาย  ผูสูงอายุ  ผูนําชุมชน  กลุมผูผลิตและผูจําหนายขนมโบราณ
ของชุมชนกุฎีจีน  3  ชนิด  ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุสรังและขนมกวยตัส  พบวาปญหาที่สําคัญ
คือ  ขาดผูสืบทอดการทําขนมทั้ง  3  ชนิดนี้  ดังนั้นคณะผูวิจัยและกลุมผูผลิตขนมโบราณ   จึงรวมกัน
หาแนวทางเพื่อใหมี ผู สืบทอดการทําขนมโบราณ   โดยการจัดโครงการอบรมปฏิบัติการทํา            
ขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน  ใหแกนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฎธนบุรีและผูสนใจ  เพื่อใหรับการ
ถายทอดการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน 
 
วัตถุประสงค 
 1.  เพื่อใหผูผลิตขนมโบราณไดถายทอดวิธีการทําขนมโบราณใหแกนักศึกษาและผูสนใจ 
 2.  เพื่อใหนักศึกษาและผูสนใจที่เขาอบรมรับการถายทอดการทําขนมโบราณ  สามารถทํา              
ขนมโบราณได 
 3.  เพื่อจัดทําสือ่ขั้นตอนการทําขนมโบราณในการเผยแพรตอไป 
 
เปาหมาย 
 1.  เพื่อใหผูผลิตขนม  จํานวน 2 คน  เปนวิทยากรในการถายทอดวิธีทําขนมโบราณของ
ชุมชนกุฎีจีน 
 2.  เพื่อใหนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรีและผูสนใจ  จํานวน 20 คน  ไดรับการถายทอด
การทําขนมโบราณ  และสามารถนําไปปฏิบัติได 
 3.  เพื่อใหไดส่ือขั้นตอนในการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนดิ  ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน            
ขนมกุสรังและกวยตัส 
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ผลท่ีคาดวาจะไดรับ 
 1.  นักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรีและผูสนใจ  สามารถรับการถายทอดวิธีการทํา      
ขนมโบราณ  และนําไปปฏบิัติได 
 2.  ไดส่ือขั้นตอนการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนิด 
 
วิธีดําเนินการ 
 1.  ประชุมคณะวจิัยเพื่อจัดทาํโครงการ 
 2.  เสนอโครงการเพื่อขออนมุัติ 
 3.  เชิญวิทยากรผูผลิตขนมโบราณ  2  คน ไดแก  คุณอังสนา   ปนรัตน  และคุณผจงลักษณ                  
มณีประสิทธิ์   เปนผูบรรยายและสาธิตการทําขนมโบราณ 
 4.  จัดอบรมปฏิบัติการทําขนมโบราณใหแกนกัศึกษาและผูสนใจ  วทิยากรคือ  คุณอังสนา  
ปนรัตน  โดยจัดอบรมการทาํขนมกุสรังและขนมกวยตัส  ณ  หองปฏิบตัิการทําอาหารของโปรแกรม 
วิชาคหกรรมศาสตร  มหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี   วันที่  27  กรกฎาคม  2548  เขาชุมชนปฏิบัติการ 
ภาคสนาม  โดยสังเกตและสัมภาษณ    ผูเกีย่วของ  เพื่อศกึษา  ขอมูลการทําขนมโบราณ  วนัที่           
2-3  สิงหาคม  2548  และจัดอบรมการทํา   ขนมฝรั่งกุฎีจนีที่บานคุณผจงลักษณ  มณีประสิทธิ์ วันที่  
24  สิงหาคม  2548 
 5.  บันทึกขั้นตอนการทําขนมโบราณ  โดยการถายวิดทีัศน 
 
ผูรับผดิชอบโครงการ 
 คณะผูวจิัยโครงการวิจยัและพัฒนาหองสมดุมีชีวิต  การจดัการความรูภมูิปญญาทองถ่ินอาชีพ
ทําขนมโบราณชุมชนกุฎจีนี  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบรีุ  กรุงเทพมหานคร 
 
การประเมินผล 
 1.  จากแบบบนัทึกการสังเกต  แบบสัมภาษณเชิงลึก 
 2.  จากผลการปฏิบัติของผูเขาอบรม 
 3.  จากวดิีทัศนขั้นตอนการทําขนมโบราณ 
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รายละเอียดคาใชจาย 
 งบประมาณแผนดิน       35,550  บาท 

คาตอบแทน 
   คาตอบแทนวิทยากรในการฝกอบรมการทําขนมโบราณ   
   2  คร้ัง ๆ ละ 6 ช่ัวโมง ๆ ละ 600  บาท       7,200  บาท 
   คาตอบแทนในการเก็บรวบรวมขอมูล  5  คน ๆ ละ 5 วนั ๆ ละ  100  บาท      2,500  บาท 

 คาใชสอย 
    คาพาหนะในการเดินทาง           500  บาท 
    คาจางถายเอกสาร            700  บาท 
    คาอาหารทุกมื้อในการจดัอบรมปฏิบัติการ  2  คร้ัง ๆ ละ  20 คน ๆ ละ  125  บาท          

   5,000  บาท 
    คาจางถายภาพ  บันทึกวิดทีัศน                                                                          5,000  บาท 
 คาวัสด ุ
    คาวัสดุในการจัดทําเอกสารในการอบรม                     2,200  บาท 
    คาวัสดุในการสาธิตและฝกปฏิบัติทําขนมโบราณ  เชน  แปง  น้ําตาล  ไข  ฯลฯ  

  12,450  บาท 
 (ขอถัวเฉลี่ยทกุรายการ) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 123

โครงการพฒันาขนมโบราณและพัฒนาสื่อการทําขนมโบราณของชมุชนกุฎีจีน 
 
แผนงาน วิจัยระดับอดุมศึกษา 
งาน  วิจัยและพฒันาหองสมุดมีชีวิต 
โครงการ พัฒนาขนมโบราณและพัฒนาสื่อการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน 
งบประมาณ งบประมาณแผนดินป 2548  ในโครงการวจิัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวติ   
  การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพทําขนมโบราณ 
 
หลักการและเหตุผล 
 จากโครงการอบรมปฏิบัติการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีน  3  ชนิด  คือ  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  
ขนมกุสรัง  และขนมกวยตัส  ใหแก  นักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี  และผูสนใจแลวนั้น  ไดมี   
นักศึกษาที่สนใจ  2  คน  ไดทําการพัฒนาการทําขนมกุสรังและขนมกวยตัส  และนักศึกษาอีก  1  คน  
สนใจที่จะพัฒนากลองใสขนม  ทั้งขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุสรังและขนมกวยตัส   ดังนั้นคณะผูวิจัยจึง
จัดโครงการพัฒนาขนมโบราณและพัฒนาสื่อการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนิด  หลังจากที่ไดบันทึก              
วิดีทัศนไวแลว  เพื่อนํามาทําเปน  CD-ROM  สําหรับการเผยแพรตอไป 
 
วัตถุประสงค 
 1.  เพื่อใหนักศึกษาไดพัฒนาการทําขนมโบราณ 
 2.  เพื่อใหนักศึกษาไดพัฒนากลองใสขนมโบราณ 
 3.  เพื่อพัฒนาสื่อการทําขนมโบราณสําหรับการเผยแพรตอไป 
 
เปาหมาย 
 1.  นักศึกษาไดพัฒนาการทําขนมโบราณ  ไดแก  ขนมกุสรังและขนมกวยตัส  โดยจัดทํา           
4  คร้ัง  และไดสูตรมาตรฐานของขนมโบราณทั้ง  2  ชนิด 
 2.  นักศึกษาไดพัฒนาการทํากลองใสขนมโบราณ   3  ชนิด   ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน            
ขนมกุสรังและขนมกวยตัส 
 3.  ไดพัฒนาสื่อการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนิด   เพื่อใชในการเผยแพรทางเว็บไซต            
และสําหรับผูสนใจที่ตองการไดขอมูลการทําขนมโบราณ 
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ผลท่ีคาดวาจะไดรับ 
 1.  ไดสูตรมาตรฐานของขนมโบราณทั้ง  2  ชนิด  ไดแก  ขนมกุสรังและขนมกวยตัส 
 2.  ไดกลองทีอ่อกแบบโดยนักศึกษาเพื่อใชในการใสขนมจําหนายทั้ง  3  ชนิด 
 3.  ไดส่ือการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนิด  เพื่อเผยแพรทางเว็บไซต 
   
วิธีดําเนินการ 
 1.  ประชุมคณะผูวิจยั  เพื่อจดัทําโครงการ 
 2.  เสนอโครงการเพื่อขออนมุัติ 
 3.  ใหนกัศึกษาไปฝกทําขนมกุสรังและขนมกวยตัสที่บานคุณอังสนา  ปนรัตน   
                      และบานคณุอาํพรรณ  นิ่มเชยีง  และนําอุปกรณช่ังตวงวดัไปดวย  เพื่อใหไดสูตร       
                      มาตรฐาน 
 4.  ใหนกัศึกษาฝกทําขนม  4  คร้ัง  และนําไปใหคณุอังสนา  ปนรัตน  และคุณอําพรรณ         
                      นิ่มเชียง  ชิมทกุครั้ง 
 5.  ใหนกัศึกษาทําการพัฒนารูปแบบของขนม  โดยขนมกุสรัง  พัฒนาเนื้อแปงขนม   

      สวนขนมกวยตัส  พัฒนาหนาของขนม  ตามความคดิของนักศึกษา 
6.  ใหนกัศึกษาออกแบบกลองใสขนมทั้ง  3  ชนิด  ตามความคิดของนักศึกษา 
7.  ทําการพัฒนาสื่อ  โดยการตัดตอวิดีทัศน  และแปลงเปน  CD-ROM  เพื่อเผยแพรทาง 
      เว็บไซต  และสําหรับผูสนใจที่ตองการไดขอมูลในการทําขนมโบราณ 
8.  จัดทําในชวงเดือนกันยายน  2548 

 
ผูรับผดิชอบโครงการ 
 คณะผูวจิัยโครงการวิจยัและพัฒนาหองสมดุมีชีวิต  การจดัการความรูภมูิปญญาทองถ่ินอาชีพ
ทําขนมโบราณ  ชุมชนกุฎจีนี  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบรีุ  กรุงเทพมหานคร 
 
การประเมินผล 
 1.  จากแบบประเมินความพงึพอใจในการชิมขนมทั้ง  4  คร้ัง 
 2.  จากผลงานของนักศึกษาในการทําขนมโบราณ  และการทํากลองใสขนม 
 3.  จาก  CD-ROM  ที่ใชในการเผยแพร 
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รายละเอียดคาใชจาย 
 งบประมาณแผนดิน       17,300  บาท 
 คาตอบแทน 
     คาตอบแทนวทิยากร  2  คน  ๆ ละ  3  ช่ัวโมง ๆ ละ  600  บาท   3,600  บาท 
  (คุณอังสนา  ปนรัตน  และคณุอําพรรณ  นิม่เชียง) 
  คาตอบแทนในการเก็บขอมลู  3  คน ๆ ละ 4 วัน ๆ ละ 100  บาท   1,200  บาท 
 คาใชสอย 
  คาพาหนะในการเดินทาง           800  บาท 
  คาจัดทําเครื่องมือในการรวบรวมขอมูล      1,000  บาท 
  คาจางถายภาพ  บันทึกวดิีทัศน  ทํา CD        1,500  บาท 
 คาวัสด ุ
  คาจัดทําแบบประเมินความพึงพอใจ      5,000  บาท 
  คาวัสดุในการพัฒนาขนมโบราณ       4,200  บาท 
  

(ขอถัวเฉลี่ยทกุรายการ) 
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โครงการประชุมเพื่อประเมินสื่อการทําขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน 
 
แผนงาน วิจัยระดับอดุมศึกษา 
งาน  วิจัยและพฒันาหองสมุดมีชีวิต 
โครงการ ประเมินสื่อการทําขนมโบราณชุมชนกุฎจีนี 
งบประมาณ งบประมาณแผนดินป 2548  ในโครงการวจิัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวติ 
  การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพทําขนมโบราณ 
 
หลักการและเหตุผล 
 จากโครงการพัฒนาขนมโบราณ  และพัฒนาสื่อการทําขนมโบราณของชุมชนกุฎีจีนนั้น     
ทําใหไดจุลสารและ VCD การทําขนมโบราณ  3  ชนิด  ไดแก  ขนมฝรั่งกุฎีจีน  ขนมกุสรังและ       
ขนมกวยตัส   ดังนั้นคณะผูวิจัยจึงจัดโครงการประชุมเพื่อประเมินสื่อการทําขนมโบราณชุมชน       
กุฎีจีน  โดยเชิญประธานชุมชน  เลขานุการ  ผูสูงอายุ  ผูผลิต  ผูจําหนาย  ประชาชนในชุมชนกุฎีจีน  
อาจารย  นักศึกษา  และผูสนใจ  มาประชุมรวมกันเพื่อประเมินสื่อการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนิด  
 
วัตถุประสงค 
 1.  เพื่อใหผูเกี่ยวของและผูสนใจไดประเมินสื่อ  คือ  จุลสาร  และ  VCD  การทําขนมโบราณ  
3  ชนิด  ของชุมชนกุฎีจีน 
 2.  เพื่อปรับปรุงสื่อการทําขนมโบราณ   3  ชนิด  และเผยแพรทางเว็บไซตของสํานัก         
วิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ 
 
เปาหมาย 
 1.  ประธานชุมชน  เลขานุการชุมชน  ผูสูงอายุในชุมชน  และประชาชนในชุมชน 15  คน 
 2.  กลุมผูผลิตและผูจําหนายในชุมชนกุฎีจนี  5  คน 
 3.  อาจารยมหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี  10  คน 
 4.  นักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี  10  คน 
 5.  บุคคลผูสนใจ  10  คน 
 
ผลท่ีคาดวาจะไดรับ 
 ไดความคิดเห็นและขอเสนอแนะในการทําสื่อ  ไดแก  จุลสารและ VCD  การทํา              
ขนมโบราณชุมชนกุฎีจีน  เพื่อปรับปรุงในโอกาสตอไป  และนําไปเผยแพรทางเว็บไซต 
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วิธีดําเนินการ 
 1.  ประชุมคณะผูวิจยัเพื่อจดัทําโครงการ 
 2.  เสนอโครงการเพื่อขออนมุัติ 
 3.  ทําแบบสอบถามเพื่อประเมินสื่อการทําขนมโบราณ 
 4.  เชิญผูเกี่ยวของในการประเมินสื่อ  จํานวน  50  คน 
 5.  ประชุมเพื่อประเมินสื่อการทําขนมโบราณทั้ง  3  ชนิด  วันที่  15 พฤศจิกายน  2548 
 6.  สรุปผลการประเมินสื่อนํามาปรับปรุงแกไขสวนที่บกพรอง  และเผยแพรทางเว็บไซต 

     ของสํานักวิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ 
 
ผูรับผดิชอบโครงการ 
 คณะผูวิจัยและพัฒนาหองสมุดมีชีวิต   การจัดการความรูภูมิปญญาทองถ่ินอาชีพทํา          
ขนมโบราณ  ชุมชนกุฎีจีน  แขวงวัดกัลยาณ  เขตธนบุรี  กรุงเทพมหานคร 
 
การประเมินผล 

จากการตอบแบบสอบถาม  และจากการเสนอแนะดวยวาจาของผูประเมิน 
 
รายละเอียดคาใชจาย 

 งบประมาณแผนดิน           22,500  บาท 
 คาตอบแทน 
     คาตอบแทนผูชวยวิจยัในการรวบรวมแบบประเมิน                             1,000  บาท 
 คาใชสอย 
  คาพาหนะในการเดินทาง        1,000  บาท 
  คาจัดทําแบบสอบถาม        1,000  บาท 
  คาจางถายภาพ  บันทึกวดิีทัศน  ทํา CD      1,500  บาท 
  คาอาหารวางและอาหารกลางวัน  50  คน ๆ ละ  125  บาท    6,250  บาท 
 คาวัสด ุ
  คาวัสดุในการทําแบบประเมนิและทําจุลสาร     7,750  บาท 
  (กระดาษ  หมกึ  ที่เย็บกระดาษ  ฯลฯ) 
  คาแผน CD         4,000  บาท 
   
  (ขอถัวเฉลี่ยทกุรายการ) 


